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Receita: uso de verbos imperativos

Sobre este plano

Este slide ndo deve ser apresentado para os alunos,
ele apenas resume o contetido da aula para que
vocé, professor, possa se planejar.

Sobre esta aula: Esta é a oitava aula de uma
sequéncia de 15 planos de aula com foco no género
Receita culindria e no campo de atuagdo Vida
cotidiana. A aula faz parte do mddulo de Andlise
Linguistica/ Semidtica. Fina I i dad e d a . ~ s . e . .
Materiais necessarios: Equipamentos tecnolégicos | Analisar a formatacao especifica das receitas culinarias no
(computador, data show, telo), fichas de atividade aula: . A

impressas, lapis de cor, papel craft ou cartolina. q ue ta nge a0 uso dOS ver bos nom Od oim pe rathO,
Informagdes sobre o género: A Receita culindria é i n d | cat iVOS d e agaes a serem Segu i da S.

um texto injuntivo/ instrucional, cuja proposta
comunicativa se define pela instru¢do de um
determinado procedimento, sugerindo como algo
deve ser feito pelo interlocutor. Possui como
caracteristica basica o uso de linguagem simples e
objetiva, indicativa dos ingredientes e da sequéncia
dos procedimentos a serem seguidos. . e ..
Dificuldades antecipadas : Uma dificuldade que Género: Receita culinaria
poderé surgir é em relagdo ao nivel de

alfabetizagdo de alguns alunos da turma, que

Titulo da aula: Receita: uso de verbos imperativos

Ano: 3° ano do Ensino Fundamental

gg(izici:npedir e/ou dificultar a leitura auténoma ObjetO(S) dO Forma de COmPOSigao do texto
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dificuldades de aprendizagem. Campinas: Mercado
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produgdo de textos na alfabetizagdo. Belo
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padroes da linguagem escrita de modo reflexivo :

unidade IV — Vocé sabia? - Livro do professor /

Secretaria Municipal de Educagdo. — Sdo Paulo:
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Receita: uso de verbos imperativos

Tema da aula

Tempo sugerido : 2 minutos

Orientagoes:

Projete com data show (ou escreva no quadro) o
tema da aula, deixando explicitado aos alunos que
irdo trabalhar com receitas culindrias, analisando o
verbo imperativo como o recurso linguistico
caracteristico desse género estudado.

Comando

e acao
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Receita: uso de verbos imperativos

Introducao

Tempo sugerido : 8 minutos

Orientagoes:

1. Inicie a aula expondo a turma a seguinte
situacdo: Maria é cozinheira do restaurante
“Alimente-se bem” e a sobremesa mais apreciada
pelos clientes de 14 é o0 “Gelado de pagoca”. Um
cliente muito apaixonado por esse doce pediu para
ela lhe ensinar a fazé-lo e, por isso, ela escreveu
essareceita.

2. Projete a primeira parte da receita “Gelado de
pagoca”, escrita por Maria. Providencie também
uma cdpia para cada aluno (modelo disponivel no
material complementar). Na impossibilidade de
uso de data show para proje¢do, transcreva esse
trecho do texto no quadro com o objetivo de
facilitar a exploragdo coletiva.

3. Solicite a todos que realizem a leitura silenciosa
do texto para o primeiro contato com as
informacoes por ele trazidas.

4. Lance alguns questionamentos a turma,
acionando os conhecimentos prévios e estimulando
a compreensao global do texto:

- Essa é uma receita doce ou salgada, quente ou
fria? (E esperado que observem que se trata de uma
receita doce).

- Que “pistas” tornaram possivel chegar a
conclus3o que se trata de um doce frio? (£
esperado que citem o fato de o titulo fazer
referéncia a pagoca, que € um doce, bem como a
presenga da ilustracdo sugestiva).

- Por que sera que essa sobremesa é t3o apreciada
pelos clientes do restaurante? (Resposta pessoal
dos alunos).

- Qual a inteng¢do de Maria ao colocar a foto dessa
sobremesa junto com o texto? (E esperado que
observem que a presenca da foto gera nas pessoas
a vontade de provar aquele alimento).

- Apenas com essas informagdes apresentadas, é
possivel realizarmos esse doce? Por qué? (£
esperado que concluam que a receita so poderd ser
executada se tivermos o modo de preparo
descrito).

- Qual a importancia do modo de fazer (ou modo de
preparo) para quem decide fazer essa receita? (£
esperado que relatem que é no modo de fazer que
encontraremos as informagées necessarias para o
preparo do alimento).

- Como sdo indicados os passos a serem seguidos

elédo de pagoca

Ingredientes

2 caixinhas de creme de leite

1 xicara (chd) de leite condensado

250 g de pagoca

1 pacote de gelatina sem sabor, hidratada e dissolvida conforme o
fabricante.

JC CRIANCA: Suplemento semanal do Jornal da Cidade, disponivel em:
https://www.jcdigital.com.br/edicao/impressa/4279/17-12-2017.html.
Acesso em 24/07/2018.
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Receita: uso de verbos imperativos

no modo de fazer? (E esperado que afirmem que os
passos devem ser indicados na ordem em que serdo
executados para garantir o sucesso da receita).

- Essas a¢0es aparecem no texto em forma de
ordens, como por exemplo: CORTE. Quais outras
ordens podem aparecer em uma receita para serem
executadas pelo cozinheiro? (E esperado que facam
a conexdo com a dindmica inicial, relembrando as
ordens dadas ao cozinheiro, tais como: mexa, rale,
cozinhe, asse, espete, gele e tampe).

4. Anote no quadro as respostas (mexa, corte,
coloque, bata, etc.) dessa tiltima quest3o feita aos
alunos para possiveis consultas no decorrer da
préxima atividade a ser proposta.

Material complementar: Clique aqui para
imprimir a primeira parte do texto “Gelado de
pacoca” (JC CRIANCA: Suplemento semanal do
Jornal da Cidade, disponivel em:
https://www.jcdigital.com.br/edicao/impressa/42
12-2017.html. Acesso em 24/07/ 2018).
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Receita: uso de verbos imperativos

Desenvolvimento

Tempo sugerido : 30 minutos

Orientagoes:

1. Apresente a turma a segunda parte do texto
escrito por Maria, projetando-o com auxilio de
data show (ou transcrevendo-a no quadro).
Distribua também uma cdpia para cada aluno
(modelo disponivel no material complementar).

2. Solicite que facam a leitura coletiva das
anotagdes feitas por Maria e questione em seguida:
- Qual parte da receita Maria aqui escreveu? (£
esperado que afirmem se tratar do modo de
preparo ou modo de fazer).

- As orientagdes dela descrevem a sequéncia em
que as agdes devem ser feitas? (E esperado que
respondam de forma positiva).

- Quais agoes a cozinheira descreveu durante o
processo de execugdo dessa receita? Circule-as af
na sua ficha. (£ esperado que identifiquem as
seguintes agoes: misturo, esfarelo, distribuo e
levo).

- 0 que hd de estranho nessas agdes? Elas estdo em
forma de ordens? (E esperado que relatem que as
agoes ndo estdo em forma de ordens).

- Na sua opinido, esse trecho do texto de Maria
estd adequado? (£ esperado que avaliem ser esse
trecho inadequado para uma receita, pois ndo
devemos relatar o que foi feito, mas sim descrever
em ordem as agoes que deverdo ser realizadas).

- O que precisa ser alterado para que o cliente possa
melhor entender o que a cozinheira escreveu? (£
esperado que digam ser necessdria a alteragdo das
agoes em forma de ordens).

3. Proponha como desafio a reescrita desse trecho
elaborado por Maria. Para tanto, organize os
alunos em duplas produtivas para que possam
discutir e compartilhar ideias.

4. Solicite que, primeiramente, colem essa segunda
parte do texto na mesma folha onde se localiza a
primeira parte. Em seguida, oriente as criangas a
registrarem no caderno o texto que irdo reelaborar.
5. Circule entre os alunos durante todo o processo
de execugdo da atividade proposta, a fim de
verificar se estdo desenvolvendo-a conforme o
esperado. Lance alguns questionamentos que lhes
permita observar se as duplas compreenderam que
devem reescrever todo o modo de preparo,
adequando apenas os verbos para o modo
imperativo. Em casos de dificuldades, oriente-os a

Eu fago assim:

Numa tigela, misturo 2 caixinhas de creme de leite, 1 xicara
(chd) de leite condensado e 2 colheres (sopa) de licor de
amendoim. Por cima deste creme, esfarelo 250 g de pacgoca e
misturo muito bem até que todos os ingredientes estejam
agregados. Distribuo em tacas (ou copos) e levo a geladeira

por e horas e meia (apenas para tomar consisténcia).
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Receita: uso de verbos imperativos

consultarem no quadro os exemplos de agoes em
forma de ordens que 14 foram anotadas no inicio da
aula.

Material complementar: Clique aqui para
impressdo da segunda parte do texto “Gelado de
pacoca” (JC CRIANCA: Suplemento semanal do
Jornal da Cidade, disponivel em:
https://www.jcdigital.com.br/edicao/impressa/42
12-2017.html. Acesso em 24/07/ 2018).
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Plano de aula

Receita: uso de verbos imperativos

siides  Desenvolvimento

Orientacoes:

1. Dé inicio a corregdo coletiva da atividade
realizada, solicitando a algumas duplas que leiam
o trecho por eles reelaborado. Em casos de
divergéncia de opinido (tal como o uso das
expressdes “modo de fazer” e “modo de
preparo”), solicite a participacdo da turma para a
resolugdo do conflito, levando-os a refletirem
sobre os pontos levantados.

2. Retome com os alunos que as a¢des executadas
durante o preparo de uma receita devem aparecer
em forma de ordem. Apresente a turma que essas
acdes sdo chamadas de verbo e que as ordens fazem
parte do modo imperativo do verbo. Cabe ressaltar
que a nomenclatura oficial apresentada aos alunos
ndo deve ser deles exigida para 0o momento.

3. Socialize a versao original do texto “Gelado de
pacoca”. Para tanto, projete-o (ou imprima-o)
para a turma, comentando que a receita da
cozinheira Maria foi divulgada no jornal digital da
cidade por seu cliente que era um jornalista.

4. Comente que para ser divulgado no jornal, o
texto foi reelaborado para extrair dele algumas
inadequagdes, assim como foi feito por eles.
Proponha que, coletivamente, comparem a versao
final feita por eles com a do jornal para verificarem
0s pontos comuns.

Material complementar: Clique aqui para
impressdo do texto “Gelado de pagoca” (JC
CRIANCA: Suplemento semanal do Jornal da
Cidade, disponivel em:

https://www.jcdigital.com.br/edicao/impressa/4279/17}

12-2017.html. Acesso em 24/07/ 2018).

Gelado de pacoca
Ingredientes

2 caixinhas de creme de leite

1 xicara (chd) de leite condensado

250 g de pacoca

I pacote de gelatina sem sabor, hidratada e dis-
solvida conforme o fabricante.

Modo de preparo

Numa tigela, misture 2 caixinhas de creme de leite,
1 xicara (cha) de leite condensado e 2 colheres
(sopa) de licor de amendoim. Por cima deste creme,
esfarele 250 g de pacoca e misture muito bem até
que todos ingredientes estejam agregados. Distri-
bua em tacas (ou copos) e leve a geladeira por 2
horas e meia (apenas para tomar consisténcia).

JC CRIANCA:
Suplemento semanal
do Jornal da Cidade,
disponivel em:
https://www.jcdigital.co
m.br/edicao/impressa/4

279/17-12-2017.html.
Acesso em 24/07/ 018).
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Receita: uso de verbos imperativos

Fechamento

Tempo sugerido : 10 minutos

Orientagoes:

1. Proponha coletivamente a elabora¢do de uma
breve sintese do que foi tratado na aula
desenvolvida. Para tanto, retome oralmente os
aspectos mais importantes abordados,
estimulando os alunos na formulag¢do de conceitos
envolvendo o uso do verbo imperativo como
recurso linguistico caracteristico do género
abordado.

2. Auxilie na organizacdo das ideias e seja o escriba
da turma, registrando em cartaz elaborado em
papel craft as conclusdes a que chegaram, como
por exemplo:

- Nas receitas culinarias, o modo de fazer também
pode ser chamado de modo de preparo.

- O modo de fazer traz as varias a¢des que devem
ser feitas por quem estd executando a receita.

- As a¢des sdo escritas na sequéncia em que
precisam ser realizadas.

- As agdes presentes na receita estdo em forma de
ordens.

- Exemplos de ag0es presentes na receita: misture,
esfarele, distribua.

3. Releia junto com a turma as frases escritas para
validarem o texto escrito. Se necessario, proponha
areelaboragdo para tornar a sintese mais clara e
coerente com os estudos e reflexdes realizados.
Cabe novamente ressaltar que defini¢des e
conceitos formais ndo se fazem necessarios para o
momento.

4. FIxe o cartaz na sala de aula, em local de facil
visualizagao dos alunos.

5. Oriente a turma a consultar as informacgdes nele
expostas sempre que surgirem davidas sobre as
acdes presentes na receita.

6. Encerre a aula comentando com os alunos que
nas aulas seguintes sera dado prosseguimento aos
estudos sobre as receitas culindrias.

Nossas conclusoes
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A receita de Maria
Maria é cozinheira do restaurante “Alimente-se bem”. A sobremesa mais
apreciada pelos clientes de la é o “Gelado de pagoca”.
Um cliente muito apaixonado por esse doce pediu para que ela lhe ensinasse a
fazé-lo.

No dia seguinte, Maria Ihe entregou essa receita:

Gelado de pacoca

Ingredientes

2 caixinhas de creme de leite

1 xicara (cha) de leite condensado

250 g de pacoca

1 pacote de gelatina sem sabor, hidratada e dissolvida conforme o fabricante.




Eu faco assim:

Numa tigela, misturo 2 caixinhas de creme de leite, 1 xicara (cha) de leite
condensado e 2 colheres (sopa) de licor de amendoim. Por cima deste
creme, esfarelo 250 g de pagoca e misturo muito bem até que todos os
ingredientes estejam agregados. Distribuo em tacas (ou copos) e levo a

geladeira por e horas e meia (apenas para tomar consisténcia).

Eu faco assim:

Numa tigela, misturo 2 caixinhas de creme de leite, 1 xicara (cha) de leite
condensado e 2 colheres (sopa) de licor de amendoim. Por cima deste
creme, esfarelo 250 g de pacoca e misturo muito bem até que todos os
ingredientes estejam agregados. Distribuo em tacas (ou copos) e levo a

geladeira por e horas e meia (apenas para tomar consisténcia).

Eu faco assim:

Numa tigela, misturo 2 caixinhas de creme de leite, 1 xicara (cha) de leite
condensado e 2 colheres (sopa) de licor de amendoim. Por cima deste
creme, esfarelo 250 g de pacoca e misturo muito bem até que todos os
ingredientes estejam agregados. Distribuo em tacas (ou copos) e levo a

geladeira por e horas e meia (apenas para tomar consisténcia).

Eu faco assim:

Numa tigela, misturo 2 caixinhas de creme de leite, 1 xicara (cha) de leite
condensado e 2 colheres (sopa) de licor de amendoim. Por cima deste
creme, esfarelo 250 g de pacoca e misturo muito bem até que todos os
ingredientes estejam agregados. Distribuo em tacas (ou copos) e levo a

geladeira por e horas e meia (apenas para tomar consisténcia).




Gelado de pacoca
Ingredientes

2 caixinhas de creme de leite

1 xicara (chd) de leite condensado

250 g de pagoca

1 pacote de gelatina sem sabor, hidratada e dis-
solvida conforme o fabricante.

Modo de preparo

Numa tigela, misture 2 caixinhas de creme de leite,
1 xicara (chd) de leite condensado e 2 colheres
(sopa) de licor de amendoim. Por cima deste creme,
esfarele 250 g de pagoca e misture muito bem até
gue todos ingredientes estejam agregados. Distri-
bua em tagas (ou copos) e leve i geladeira por 2
horas e meia (apenas para tomar consisténcia).

Gelado de pacoca
Ingredientes

2 caixinhas de creme de leite

1 xicara (chd) de leite condensado

250 g de pagoca

1 pacote de gelatina sem sabor, hidratada e dis-
solvida conforme o fabricante.

Modo de preparo

Numa tigela, misture 2 caixinhas de creme de leite,
1 xicara (chd) de leite condensado e 2 colheres
(sopa) de licor de amendoim. Por cima deste creme,
esfarele 250 g de pagoca e misture muito bem até
gue todos ingredientes estejam agregados. Distri-
bua em tagas (ou copos) e leve i geladeira por 2
horas e meia (apenas para tomar consisténcia).
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